
Produktion 26Ø Preis in € 
Obsttorte     
Gemischte Obsttorte:Feiner,heller 12 48,- 
Mandelboden belegt mit frischen Früchten     
Himbeertorte: Feiner,dunkler Genussboden  12 48,- 
belegt mit Frischen Himbeer     
Erdbeertorte: Feiner,heller Mandelboden belegt 12 48,- 
mit Frischen Erdbeeren ( SAISONAL)     
Johannisbeerbaiser :Mandelboden mit 12 48,- 
Johannisbeeren und luftigleichtem Baiser     
Waldbeerbaiser: Mandelboden mit 12 48,- 
Walbeeren und luftigleichtem Baiser     
Stachelbeerbaiser: Mandelboden mit 12 48,- 
Stachelbeeren und luftigleichtem Baiser     
Zitronenbaiser:Mürbeteigboden mit  12 48,- 
Zitronencreme und luftigleichtem Baiser     
Rhababerbaiser: Mandelboden mit Rhabarber 12 48,- 
und luftiggleichtem baiser     
      
Klassische Torten     
Frankfurter Kranz: Feiner Mandelnboden gefüllt  16 60,- 
mit Preisbeeren und französischer Buttercreme     
Sacher: Schokoladenboden mit feinen Mandeln,  16 60,- 
gefüllt mit Marillen Konfitüre,Marzipan,Ganach      
Schweizer Nuss: Saftiger Haselnussboden mit  16 55,- 
französischer Vanillecreme und Alkohol      
Engadiner Walnuss: Mürbeteigboden gefüllt mit  16 55,- 
Walnusskaramel     
Linzer: Würzige Mürbeteigboden gefüllt mit  14 55,- 
Johannesbeermarmelade     
Rübli: Rührkuchen mit Haselnüssen,  16 48,- 
saftigen Karotten und Mandeln     
Dobos: 6 schichtigeMandeltorte gefüllt mit  16 60,- 
Schokocreme und Karameldecke     
Donauwelle: Saftiger Rührteig mit  16 55.- 
Sauerkirschen,Buttercreme und Schokolade     
Prager Kisch: 6 schichtige Kirschtorte mit 16 60,- 
 Schokoladencreme     
Spanische Vanille: Mandelboden mit Vanillecreme 16 58,- 
      
Torten mit besonderem Geschmack     
Mokkacremebaiser: Feiner Mandelböden mit  18 60,- 
Mokkacreme, Baiser & Kakao     
Marzipankrokant: Feiner Mandelböden mit  18 60,- 
Vanillecreme, Krokant,Belegkirschen & Marzipan     
Schoko-Birnen-Nuß : Rührkuchen mit Nüssen,  16 48,- 



Birnen, Kakao & Marzipan     
Schokospezial: Schokoladenböden mit Marzipan, 16 60,- 
Schoko Creme & Schokoladenguss     
Himbeercreme : Feine Biskuitrolle mit  16 60,- 
Himbeercreme & weisser Schokolade     
Punsch: Mandeltboden,Schokoboden mit Marzipan, 16 60,- 
Bitterschokolade,Rum     
      
Kuchen     
käse : saftiger Quarkkuchen 16 40,- 
Käse-Kirsch-Streusel : saftiger Quarkkuchen mit 16 40,- 
Kirschen & Streuseln     
Käse-Aprikosen -Streusel: saftiger Quarkkuchen mit 16 40,- 
Aprikosen & Streuseln     
Quark-Mohn-Streusel : saftiger Quarkkuchen 16 40,- 
mit Mohn & Streuseln     
Schwedischer Apfel : safitger Quarkkuchen mit  16 40,- 
gehobelten Äpfeln & Streuseln     
Russicher Zupf :saftier Quarkkuchen mit  16 40,- 
Schokaladenstreuseln     
Kirsch-Streusel : Mürbeteig mit Kirschen & Streuseln 16 40,- 
Kirschmichel: Feiner Rührkuchen mit Kirschen 16 40,- 
Rotweinkranz: Saftig- würziger Rührkuchen mit 16 40,- 
Rotwein, Schokolade und Zimt     
Nusskranz: Herber Rührkuchen mit Hasselnüssen 16 40,- 
Butter Streusel: Hefekuchen mit Butterstreuseln 14 30,- 
Zwetschen: Hefekuchen mit Zwetschgen  14 35,- 
(SAISONAL!) & Streuseln     
Frankfurter Apfel: Hefekuchen mit regionalen  14 35,- 
Äpfeln & Streuseln (SAISONAL)     
Gedeckter Apfel :Mürbeteigboden mit Äpfeln &  14 48,- 
Mürbeteighaube     
Blechkuchen Gedeckter Apfel : Mürbeteig mit  42 100,- 
Äpfeln,Rosinen & Mandeln     
Blechkuchen Quark mit Obst :Mürbeteig mit 42 100,- 
Quark & Obst     
Blechkuchen Russische Zupfkuchen :  21 50,- 
Schokoladenstreusel mit Quark     
Bienenstich 21 50,- 
Rüblikuchen 21 50,- 
Schwedischer Apfel mit Streusel  21 50,- 
  21 50,- 
Tarte     
Apfeltarte  :Mürbeteig mit Sahne,Quark, 12 30,- 
Mandeln,Äpfeln & Zimt     
Aprikosentarte : Mürbeteig mit Sahne, Quark,  12 30,- 



Mandeln,& Aprikosen     
Rhababertarte: Mürbeteig mit Sahne, Qark &  12 30,- 
Rhabarber     
Schokoladentarte ohne Mehl: Mürbeteig mit  14 35,- 
Zartbitterschokolade,Sahne & Rum     
Kirschentarte  :Mürbeteig mit Sahne,Quark, 12 30,- 
Mandeln,Sauerkirschen & Zimt     
      
Törtchen / Tartlet     
Joghurttörtchen : Mandelboden mit  10 40,- 
Naturjoghurt, Zitronen & Sahne.     
Mangotörtchen : Genussboden mit  10 40,- 
Mango, Zitronen & Sahne     
Himbeertörtchen : Mandelboden mit 10 40,- 
Himbeeren,Zitronen & Sahne     
Himbeertorteletts :Salziger Mürbeteigboden  10 40,- 
mit Himbeersauce & frischen Himbeeren     
Aprikosen-Maracujatörtchen: würziger Boden 10 40,- 
mit Aprikosen-Maracujafüllung & Vanillecreme     
mango-Maracujatörtchen 10stk: würziger Boden 10 40,- 
mit Maracujafüllung & Mango Mousse     
Erdbeertörtchen: Genussboden mit  10 40,- 
Erdbeeren  & Sahne     
Gemischte Torteletts : Mürbeteigboden mit  10 30,- 
Vanillepudding & gemischtem Obst     
Mokkatörtchen: Genussboden mit  10 40,- 
 Kaffee und Sahne     
Schwarzwälderkirschtörtchen : Mandelboden  10 40,- 
mit Kirschen,Kirschwasser & Sahne     
Engaldiner Walnusstörtchen: Mürbeteig mit  10 40,- 
Walnüssen , Sahne, Zucker & Honig     
Russiche Zupftörtchen: Quarkküchlein mit  10 28,- 
Schokostreuseln     
Cup cakes : Rührkuchen mit süßem Buttercremetopping 10 40,- 
Annes Törtchen: Mandelboden  10 40,- 
Himbeeren, leichte Vanillecreme mit Cointreau     
Käse mini: Quarkküchlein mit Mürbeteigboden 10 28,- 
Avignonsahne: Mürbeteig- & Mandelboden mit  10 28,- 
Mandarinen,Cointreau & weisser Schokolade     
Käse Kirsch:Kirschen mit Quark mit Mürbeteigboden 10 28,- 
Gedeckter Apfel :Mürbeteigboden mit Äpfeln &  10 28,- 
Mürbeteighaube     
Quark mit Obst :Mürbeteig mit Quark & Obst 10 28,- 
      
Mousse / Sahne     
Schoko- Sahne : Knuspriger Mürbeteig- &  16 60,- 



feiner Genussboden mit Schokosahne     
Schokomousse : Knuspriger Mürbeteig- &  16 60,- 
feiner Genussboden mit Schokomousse     
Mokka- Sahne: Knuspriger Mürbeteig- &  16 60,- 
feiner Mandelboden mit Kaffeemousse     
Nougat Mousse: Knuspriger Mürbeteig- &  16 60,- 
feiner Mandelboden mit Nougatmousse     
Erdbeermousse: Knuspriger Mürbeteig- & 16 60,- 
feiner mandelboden mit Erdbeermousse     
Mangomousse: Knuspriger Mürbeteig- &  16 60,- 
feiner Mandelboden mit Manggomousse     
Schwarzwälder Kirsch:  Mürbeteigboden & Genussboden  16 60,- 
mit Kirschen,Sahne & Kirsch Wasser     
Himbeermousse: Knuspriger Mürbeteig- & 16 60,- 
feiner Mandelboden mit Himbeermousse     
Johannisbeermousse: Knuspriger Mürbeteig- & 16 60,- 
feiner Genussboden mit Johannisbeermousse     
Blaubeermousse :Knuspriger Mürbeteig- & 16 60,- 
feiner Genussboden mit Blaubeermousse     
Joghurt- Obst- Sahne: Knuspriger Mürbeteig- &  16 60,- 
feiner Mandelboden mit Naturjoghurt, Obst & Sahne     
Malakoff:Mürbeteig- & BMandelboden mit Löffelbiskuits  16 60,- 
Sahne &Mandel     
Avignonsahne: Mürbeteig- & Mandelboden mit  16 60,- 
Mandarinen,Cointreau & weisser Schokolade     
Schweizernuss: Hasselnussboden mit Rum,Kirschwasser, 16 60,- 
Sahne/Creme & Milchschokolade     
Eierlikörsahne: Mürbeteig- & Biskuitboden mit  16 60,- 
Eierlikörsahne     
Marzipansahne: Mürbeteig- & Biskuitboden mit 16 60,- 
Marzipan & Sahne     
      
      
Preise in Euro inkl. 7% MWST     
Preisliste Gültig 01-11-2022 bis 30.11. 2023     
      

 


